
 
 

                         DRIVE ! 
Longeville-Lès-St-Avold                                                                                                     JANVIER et FEVRIER 2025 
 
03 87 92 18 40 

                                                                                              
                                 Enlèvements à partir de 18 h sur rdv 
 

                        

 
 

JANVIER ET FÉVRIER… HARENGS SAURS ET CASSOULET A L’HONNEUR ! 
 
 

                                                

 

-LES HARENGS SAURS DE MAMIE ELFRIEDE (crème, oignons, pommes, cornichons…)           

  Le filet de Matjes                     03,50 €/pièce 

 

ENLÈVEMENTS TOUS LES JEUDIS SOIR  
         ET JUSQU’AU 06 MARS ! 

 

 
 

 
--------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

 
 

 

LE CASSOULET DU MOULIN       25.00 €/pers. 

 

ENLÈVEMENTS LES WEEK-ENDS !  aux dates suivantes : 

 

-vendredi 17 janvier 
-samedi    18 janvier 

-samedi    25 janvier 
-samedi    01 février 

-vendredi 07 février 
-samedi    08 février 

-samedi    15 février 

-vendredi 21 février 
-samedi    22 février 

-vendredi 28 février 
 

 

 

 



INFOS « PÊLE-MÊLE » 
 
Nos prix unitaires s’entendent par personne TTC. 
 

Réservez vos plats à partir du mercredi matin au 03 87 92 18 40 
 (uniquement par tél. !) 

 

Pour info, nous ne sommes pas joignables les lundis et mardis. 
Le règlement se fera sur place en CB, en chèque ou en espèces en prévoyant l’appoint. 

 
Pour l’enlèvement, dirigez-vous vers l’arrière de l’Etablissement par le grand portail de gauche, puis 

arrêtez-vous au niveau des cuisines puis repartez par le petit portail de droite. 

 
 

 
 

 
MAIS ENCORE… 

 

Notre DINER DE ST-VALENTIN 
en présentiel au Restaurant le vendredi 14 février à partir de 20 h : 

 

 comprenant : 
 
 
 

Champagne Mailly Grand Cru et ses amuse-bouches 
 

La rosace de saumon cru, pannacotta à la truffe melanosporum, 
lentilles vertes, sésame et pomme Golden 

 
L’émincé de St-Jacques sur un lit de butternut, 

 émulsion de champignons et amandes 
 

Le mignon de veau façon « Orloff »,  
tartelette de légumes et purée de céleri 

 
Le dessert des amoureux…  

 
Café – mignardises 

 
Vin blanc à discrétion 
Vin rouge à discrétion 

Eau minérale à discrétion 
 

139.00 € 
 

ATTENTION, les places sont limitées ! 



 
 

 


