Le Chef Walter Backes sélectionne seigneusement Cintégralité de ses produits Restaurant
JE veus propese ses menus PRINTEMPS-ETE 2025 prévus pour un minimum de 10 personnes. % h
A commander une semaine au préalabile. a-C

Mesxci de netenin un menu unigue powr Censemébile de la tatilée.

Si vous seuhaitez procéder a des changements, w'hésitez pas a lui en faire paxt, il sexa en mesure de vous proposer des mets de semplacement, tawjows peur Censemble de la tatilée.
JInfeunations Impextantes :

Tous nas prix s’entendent TV et senwice compris.

Un tabileaw de présence des allergenes est a vatre disposition.

Paur teute demande d’infoumations complémentaires ou autres, neus vous recevons les mexcredis
entwe 14 f et 18 f sur ndv (hers congés )

Contactez-nous au 03 87 92 18 40 au par mail : yelande-backes@restaurantmeulindambiach.fr
Censultez notre site vestaunantmeulindambach.fr

Neus semmes également a vetre dispositien pour étudier toute demande particuliere,

nows senions nawis de vous étalilin un devis swi-mesure !

Adresse :

Le Moulin &’'Umbach  Route De Poxcelette 57740 Longevitle-Los-St-Uuold  Tél 03 87 92 18 40



Menu « Retour Des Beawx Jowrs »
Sewwi & Censembile de la tabile -minimum 10 personnes-

79.00 €
La caupe de Ciémant 105é d’Ulsace et ses mises en bouche gourmandes
La nasace de saumaen Guavlax aux graines de sésame,
Panna cotta aux asperges, pickles d’eignens rouges,
Vinaigrette aux capres
Le filet mignon de porc en cueiite, légumes frais de saisen
Le baba au Rbum et auwx fruits weuges



Menu « Flewrs Des Champs »
Sewi a Censembile de la tabile —minimum 10 personnes-

92.00 €
La coupe de Crémant wosé d’Alsace et ses mises en bouche gounmandes
Les mini-piquilles farcis de crabe sur un lit de vatateuille & la vinaigrette thai
Le merlu aux aspenges et au movilles
Le filet de cannette witi en cveite de fuits secs, lgumes fuais de saisen
Le millefeuitle Fraise-Rhubarbe au chocolat blanc



Menu « Signature » (7 Plats De Dégustation )
Sewi & Censemble de la talile —minimum 10 personnes-

115.00 €

La coupe de Crémant wasé d’Ulsace et ses mises en bouche gourmandes

L Juish de homand, caulis de tomate aux fetbes, puiée de petits pais
Le gratin de gowjonnettes de sole

Le filet de bax 1iti en crodite de pommes de tevie, sauce au vin weuge

Le petit fewilleté d’asperges tlanches et maxilles
Le filet d’agneau en crodite d’fenbies, polenta ciémeuse et petits légumes frais de saisen
La sélection de notre fromagere
Le soufflé Framboise



Menu « Cocltail Dejeunatoire Uu Jardin » - espace enticrement privatisé -
Sewi a Censembile des convives —minimum 20 pexsennes-

1710.00 €

Dans une ambiance décontractée, si Dame Météa le penmet :
La nande de 30 Umuse-Beuches salés fraids, salés chauds et suciés sewis sur la praidie. ..
Le Chef Walter vous prepese une coupe de Crémant nesé d’Ulsace puis :
- Opéua de foie gras au checelat
- Chew & ba cneme de tuffe
- Gaspacho andalou
- Buochette Jambon-Melon
- Pannacetta d’asperges et jambon de Panme
- Meoicette au tartare de beuf
- TFinamisu de tomates séchiées et Parmesan
- PBrachette saumon Guavlacx et crevette
- Fzatzifi sun Uit d’antichauts et écnevisses
- Fumpennichel au fumé Maisen, eufs de saumon
- Femate-cerise farcie de cralie
- Jantare de sauman fumé Maisen au chocalat tlanc
. 5 £, de. £ (‘l&l A, i
- Sushi de then
- Emincé de St-Jacques a la mangue épicée, caviar d’Uquitaine
- Jrish de peulpe

- C&uf de caitle poché, cueme d’cignens

- Cassalette d’escargets aux champignens

- Mini -burger

- Soupe de poissons

- Neix de pétoncles ities sur Uit de risotto aux turffes
- Cuoustillant de gambas au cuvy

- Mini-pizza

- Mini-flamm

- Quiche loviaine

- Cromesqui de fromage

- Cheu & la vanille
- Fantelette awa fudits weuges
- Creme briilée Caramel-Bewwe salé

- Financier noix de coco



Neas Vins « Coup De Cour »

Nes vins blancs :

Viegnier du Pays d’Oc 2023 39,00 €

Costienes de Nimes Mas Basile 2023 39,00 €

Chardennay de Loine 2023 39.00 €

Bordeaux N°1 Deunthe 2023 42.00 €

Chablis 1* e W. Fevre 2018 75.00 €

Ciémant d’Ulsace tlanc ou 10sé 39,00 €

Champagne Mailly Gd cue 81.00 €

Neas vins wouges :

Costieres de Nimes Mas Basile 2023 39,00 €
Merlot du Languedec 2022 39.00 €
Syrah du Languedoc 2023 39,00 €
Bordeaux Beauw Mayne Dounthe 2022 45,00 €-

a La Demande : - le gateau persennalisé, confectionné Maisen et découpé
par nes seins 12 pants : 60,00 € 24 pants : 120,00 €
- La sélection de natre framagere : 6,50 € pax pers.
- Le mini-fit de bieve de 6 L : 80.00 €
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Menu Junien 15€: 1 vevte de saft + amuse-ticuches ou Y Menu Adulte Retour Des Beaux Jours : 40.00 €
La bouchiée & ba Reine accempagnée de #iz Fleurs De Champs :46.00 €
Coupe de glace Maisen + mignardises Signature : 58.00€

NB : En cas de seirnée dansante (D], anchestre...) les frais occasionnés, bes duoits d’auteur ainsi que les frais de pensonnel engendiés par le travail de nuit sexont népescutés sux le pricc du menu &
saisen de 6,50 € par pewsenne adulte. Les animations nocturnes sent talévées jusqu’a 03 heures.

PARENTS, AFIN D’EVITER TOUT ACCIDENT, MERCI DE SURVEILLER VOS ENFANTS !



