Le Chef Walter Backes sélectionne oaigneuoement Cintégralité de ses preduits Restaurant

et exige une gualité de matiene premiene iviéprachabile. l
JC veus propase ses menus Qutemne-Ftiver 2020-2021 prévus pour un minimum de 8 persennes. % h
A commander une semaine au préalatile. a-C

Si vous seuhaitez procéder a des changements, w'hésitez pas a lui en faire paxt, il sexa en mesure de vous proposer des mets de semplacement, powr Censembile de la tatilée.

Jnfonmations Importantes :
Jous nes pric s’entendent TV et sewvice compris.
Un tabileaw de présence des allengenes est a votre disposition.

?mMWd’WMMWEWmmm,WWWMWMW“ ndu (hers cengés)
Centactez-neus aw 03 87 92 18 40 ou consultez notre site xestavvantmoulindambach fr ’

Naus sommes également a votre dispesition peur étudier toute demande particuliore, yaven des cachtails déjeunatoines ou dinateines, des espaces privatifs.... Nows serions wavis
de vous propeser un devis sur-mesure. Vous souhaitez nows nendve visite en couple, g8, a 4..., pensez a wésenwen votne tabile les jours de féte (Neél, Paques, St-Valentin, St-Syluestre, Féte des
Menes, Féte des Penes, Uscensien... ) eiv nous propaesencns unmeme au, panticipez a nas scirées & theme que nous onganisens avec la CAVE LAVIGNE.



« Bruume Matinalen
Sewi o Censembile de la tabile -minimum § pexsennes-

Le cacktail de bienvenue et ses mises en bouche gouvmandes

Le crowstillant d’euf poché sur lit de tamates acidulées, saumon fumé tiédi et creme aux ferbies

Le visotte de cepes”.
.’/%
La macarenade de chevrewil sauce poi P légumes frais de saison

60,00 €



« Japis De Feuilles »
Sewi & Censemble de la tabile —minimum 8 pewsonnes-
Le coclitail de bienvenue et ses mises en bouche geuvmandes
Le filet de daurade viti a ba plancha, champignens d’ autemne et vin jaune

Bawuwﬁedeuafacﬂﬂebmﬂeeoum&t spaghetti de égumes

f,ewnddeq,uamdeueuuencauma’/ /ﬁlﬂﬂmwdeoawan

Uuteur du et de la noisette

W@mpagnedemcgnmdw

70,00 €



« Cimes Enneigées»
Sewi & Censemble de la tabile —minimum 8 pewsonnes-

Le coclitail de bienvenue et ses mises en bouche geurmandes
Le foie gras de canard au magret fumé, figues cenfites au vin wouge, brioche Maison aux feves de Tonka
Le filet de wouget-grondin fagon bouillabaisse

Les naisettes de biche, spatzle, petits
y

is de saison

Autown du fuit

T -

80,00 €



« Cante Blanche »
Sewi & Censemble de la tabile —minimum 8 pewsonnes-

Le cacktail de bienvenue et ses mises en bouche gouvmandes

7p£atodedeg¢wtu&moe€an€’uwpwatwn et les praduits du mament
//‘f‘

% 90,00 €



Netve Carte Des Vins Est & Votve Disposition

Nas vins blancs « Coup de Ceur »:  Chardennay de Loine .........cooueeneeneneennn.... 34,00 €
Viegnien du Pays d'Cc.................... 38,00 €
Castieres de Nimes Mas Basite ..... 37,00 €
Nes vins nouges « Coup de Ceur » :  Costienes de Nimes Mas Basite. ....... ............... 37,00 €
Unjou Ancestra. ...........covveveenennenn... 37,00 €
Merlot du Languedoc...................... 38.00 €
Syrah du Languedoc...................... 38,00 €
A La Demande : - le gateau pewsennalisé, cenfectionné Maison et découpé par nos seins 12 pants : 50,00€ 24 pants : 100,00 €

-Beﬂ’dede./l/leuuwmexapum,bmﬂwnabmetge@pammewde:_7,(/'()€pq/
- La sélection de notre fromagere : 6,50 € par pews. ' '

Menu Bambin - de 4 ans : 1 vevie de jus d’ovange, Beuchée & ba Reine + 1iz, Coupe de glace, Mi 7 14,00 €
Menu Junion de 4 & 12 ans : 1 vewne de jus d’ocrange, Cueme de cavottes, Beuchiée & la B + 4z, Coupe de glace, Mignardises....... 22,00 €
A

e
NB : En cas de seirnée dansante (D], anchestre... ) les frais occasionnés, bes duoits d’ai ainsi que les frais de pewsonnel engendnés par le travail de nuit sexont wépescutés sux le pric du menu &
naison de 6,50 € par pensonne adulte. Les animations nocturnes sent taléiées jusqu’a 03 fe

Panents, afin d’éviter tout accident, mexci de sunveillen vos enfants !



