Le Chef Walten Backes sélectionne scignewsement Cintégualité de ses produits Restaurant

JC vous propese ses menus Printemps-Eté 2024 prévus peur un minimum de 10 persennes. % h
A commander une semaine au préalabile. a-C
Mesxci de netenin un menu unigue powr Censemébile de la tatilée.

Si vous seuhaitez procéder a des changements, w'hésitez pas a lui en faire paxt, il sexa en mesure de vous proposer des mets de semplacement, tawjouwrs pour Censemble de la tatilée.

JInfeunations Impaertantes :

Jous nes pricx s’entendent TV et sewvice compris.

Un tableaw de présence des allengenes est i votre dispasition.

Poun toute demande d’infoxmations complémentaines cu autres, nous vews wecevons les mewcredis entre 14 et 18 h sur wde (hons congés )

Centactez-neus au 03 87 92 18 40 ou par mail : yolande-backes@nestaunantmeulindambach.fr
Censultez netre site vestaunantmoulindamboch.fr

Naus sammes également a votre disposition pour étudier toute demande particuliene, vous propaeser des cocktails déjeunatoires cu dinatoives, des espaces
privatifs. ... Nows sedions vavis de vaus étaliliv un devis sut-mesure !

Adresse :

Le Meulin &’Umbach  Reute de Poxcelette 57740 Longeville-Lés-St-Uueld Fél 03 87 92 18 40



Menu « Retour Des Beawx Jowrs »
Sewi & Censembile de la tabile -minimum 10 personnes-

Le cacktail de bienvenue et ses mises en bouche gounmandes
L’ Juish de peulpe, lentilles corail, puiée de petits pois, gelée de pamplemousse au gingembire
Leuf poché frit sur une creme d’asperges, land paysan, naisettes et pistaches hachées
Lleffiloché de paleren de beuf mijoté, légumes frais de saison
Uutour du chocelat

72,00 €



Menu « Flewrs Des Champs »
Sewi & Censemble de la talile —minimum 10 personnes-

Le cachtail de bienvenue et ses mises en bouche gounmandes
Lémincé de tuiite de mex, St-Jacques marinées au thé fumé, caviar de busite
Le bablotin de dawade aua hedbies, visotto d’onge perté
Le maguet de canand en crodte de neisettes, tgumes frais de saison
Lo babia aw Rhum et aux fuits

85,00 €



Menu « Chant Des Oiseaux »
Sewi a Censembile de la tabile —minimum 10 personnes-

Le cocltail de bienvenue et ses mises en bouche gouvmandes
Les gambias en dewx variations : - carpaccie aw cuvy - wities avec guacamale et cweme acidulée
L aumaniene de St-Jacques sur un Uit de poireau, sauce bégerement tuuffée
Le mignen de veaw auwx moxilles, asperges et petits légumes frais de saisen
Uutour de la fraise et de la thubaslie

92,00 €



Menu « Signature » (7 Plats De Dégustation )
Sewi & Censemble de la talile —minimum 10 personnes-

Le cachtail de bienvenue et ses mises en bouche geunmandes
Le bonbien de langeustine au bewvte d’orange et agruumes
Le petit feuilleté d’asperges blanches et marilles
Le filet de bar niti sur un isctte au bewwe blanc
Lescalopine de foie de canard paélée, caings au sivop Maisen 1étis
Le filet d’agneaw en croiite d’fhenbies, cieme de petits pais et petits légumes frais de saisen
La sélection de netre fromagere
110,00 €



Menu « Deéjeuner Uu Jardin » - espace entienement privatisé -
Sewi a Censembile de la tabile —minimum 20 pewsonnes-

Dans une ambiance décentractée,
Si Dame Météo. le penet :
La wonde des Umuse-Bouches, sewie sur ba prairie, compasée de :
- Gaspache andalow
- Jeast Qubergine-Poivion-Feta
- Jzatziki sur Uit &’ axtichauts et sauman fumé
- Moricette au tartare de boeuf
- Mini -burger
- Jantare de saumen fumé Maisen au checelat blanc
- Juish de poulpe
- Mini-pizza
- Mini-flamm
- CQuiche lorraine
- Neaix de pétencles ities sux Uit de risotte aux truffes
- Cuwstillant de gambas au cuvwy

Le plat principal sewi seus la tennelle :
Le supréme de pintade au vinaigre deux et aux oneillons d’abiricots , bégumes frais de saison

Le dessent du moment

95.00 €



NOFTRE CARTE DES VINS EST A VOTRE DISPOSITION

Neas vins blancs « Coup de Ceur » :
Viegnier du Pays d'Cc.................... 39,00 €
Costiernes de Nimes Mas Bawsile ..... 39,00 €
Ciuémant blanc eu nesé  ............... 39,00 €
Neas vins wouges « Coup de Ceur » :  Costienes de Nimes Mas Basite.......ceeeeeennn. 39,00 €
Merbot du Languedoc...................... 39.00 €
Syrah du Languedec....................... 39,00 €

a La Demande : - le gateau pewsennalisé, cenfectionné Maisen et découpé par nes seins 12 pants : 60,00 € 24 pants : 120,00 €
- La sélection de notre framagere : 6,50 € par pes.
- Le mini-fit de biene de 6 L : 80.00 €

Menu Junion 15€: 1 vere desaft + amuse-bouches aw Y Menu Adulte Retour DPes Beaux Jours : 34.00 €
La bouchiée a la Reine accompagnée de 1iz Flewss De Champs : 40.00 €

Coupe de glace Maisen + mignardises Chant Des Oiseaux : 44.00 €

Signature : 53.00 €

NB : En cas de soirnée dansante (D, enchestre...) les frais eccasionnés, bes droits d’auteur ainsi que Les frais de pensennel engendnés par le travail de nuit senont wépercutés sux le pric du menu &
naison de 6,50 € pax pensonne adulte. Les animations nocturnes sent taléiées jusqu’a 03 fewres.

Fanents, afin d’éviter tout accident, menci de surveillen vos enfants



