Le Chef Walter Backes sélectionne oaigneuoenmtt Cintégralité de ses preduits Restaurant

et exige une gualité de matiene premiene iviéprachabile. l
JC veus propase ses menus (Qutemne-Fiver 2024-2025 prévus pour un minimum de 10 pewsannes. % h
A commander une semaine au préalabile. a-C

Mexci de netenin un menu unigue powt Censemébile de la tatilée.
Si vous seuhaitez procéder a des changements, w'hésitez pas a lui en faire paxt, il sexa en mesure de vous proposer des mets de semplacement, tawjowrs pour Censemble de la tatilée.

Jnfoxmations Impentantes :
Jous nes pric s’entendent TV et sewvice compris.

Un tableaw de présence des allengenes est i votre dispasition.
Pour toute demande d’infounations camplémentaires eu autres, nauouauowcwamﬁwnwwwdw ouxmdu(ﬁamcange/.a)
Contactez-nous au 03 87 92 18 40.

Nous semmes également a votre dispesition pour étudier toute demande particulione, pwp(me)tdeo cochtails déjeunateines eu dinatoines, des espaces privatifs.... Nous sedions navis de vous
/ﬁ'iq(aom un devis surn-mesure.



« Bruwme Matinale»
Sewi a Censembile de la tabile -minimum 10 pexsennes-
Le cacktail de bienvenue et ses mises en bouche gowunandes

La tantelette fine tomatée aux escargots, sauce aux fenbes

Le filet de sandne riti sux lit de cf A Pinat Nain
Le supréme de volaille faxci et 1iti, saice P au vin jaune, petits légumes frais
Le gratin de f exctiques, sabiayon au Rhum
'\

79,00 €



« Fapis De Feuilles »
Sewi & Censemblle de la table —minimum 10 personnes-
Le cacktail de bienvenue et ses mises en bouche gourmandes

Le foie gras de canard Maison, cancassé de dragées de Verdun aux amandes,
PBrioche aux waisins et & la feve de Taenka

Les médaittons de lotte, jus depwnp@unaﬁoye/éf;' ¢, punée de topinambours
&Wedemumapaéeéedegww,;m/;
£i soulflé aua minabielles
Lo café dccompagné de mignardises

92,00 €



« Signature »
Sewi a Censembile de la tabile —minimum 10 persennes-
Le cachitail de bienvenue et ses mises en bouche geuvmandes
L Juish de hemard, lentilles corail, purée de petits pais et gelée de pamplemousse
La langoustine en tempura, lit de célerite aux petits bégumes
Beﬁldde&wﬁata&dd@apfamﬁam&mﬁe&ew,omﬂégbwmwtbmﬂée
Bamwdeeewaﬁwmdeww/ au vin jaune
Banaioettede&icﬁe,%uhwugeetpuxéedecﬁdtaigm
Le feuille & feuille « coings »

Le café accompagné de mignardises 110,00 €



Suggestions Vins

Nes vins blancs « Coup de Ceour » : Viegnier du Pays d’Oc 39,00 €
Costienes de Nimes Mas Basile 39,00 €
Crémant blanc eu nosé 39,00 €
Citeaux du Layon 39,00 €
Nas vins wouges « Coup de Ceeur » : Casticnes de Nimes Mas Basile 39,00 €
_ Merlot du Languedoc 39,00 €
’(// Syrak du Languedoc 39,00 €

a La Demande : - le gateau pewsennalisé, canfectionné Maisen et découpé par nes seins 1 60,00 € 24 pants : 120,00 €

- La sélection de notre fromagere : 6,50 € pax pers. . B
/"/-ff‘é
Menu Junion 15€: 1 veve de soft + amuse-bouches ou ’/g\MenuaduZte Buvme Matinale : 40.00
La bouchiée a la Reine accompagnée de 1iz Fapis De Feuilles : 47.00
Coupe de glace Maisen + mignardises Signature s 56.00

NB : En cas de seirnée dansante (D], anchestre...) les frais occasionnés, les duoits d’auteur ainsi que les frais de pensonnel engendiés par le travail de nuit sexont épescutés sux le pric du menu &
saisen de 6,50 € par pewsanne adulte. Les animations nocturnes sent taléées jusqu’a 03 heures.
Fanents, afin d’eviter tout accident, mexci de surveillen vos enfants



